
「ホテルNewsメール会員」にご登録いただいたお客

様に、ホテルの最新情報をEメールにてお知らせする

「News！ from　ザ・リッツ・カールトン大阪」の配信

サービスを行っております。ご登録は無料となってお

りますので、ぜひこの機会にご登録ください。

ご予約・お問い合わせ  レストラン予約 06-6343-7020[（直通 / 営業時間 9:30a.m. ～ 8:30p.m.] 
ザ・リッツ・カールトン大阪　〒530-0001 大阪市北区梅田2丁目5番25号    www.ritz-carlton.co.jp     
For restaurant reservations and inquiries, call Restaurant Reservation at 06-6343-7020 (9:30a.m. to 8:30p.m.)
The Ritz-Carlton, Osaka  2-5-25, Umeda, Kita-ku, Osaka, 530-0001 Japan  www.ritzcarlton.com
  

 

ヨーロッパの伝統のお菓子やテーブルセッティングを日本に紹介した第一人者の

今田美奈子先生による楽しいお話と、ミシュラン3年連続一つ星に輝いた「ラ・ベ」

シェフ クリストフ・ジベールのお料理で至福のひとときを。

今田美奈子  （いまだ みなこ）
ヨーロッパ各地の国立の製菓学校やホテ
ル学校で学び、「今田美奈子食卓芸術サロ
ン」（今田美奈子お菓子教室）を主宰。2003

年、テーブルアートで世界で初めてフランス政
府より芸術文化勲章オフィシエを受章。日本ペンク

ラブ会員。一般社団法人「国際食
卓芸術アカデミー協会」会長。
2009年、新宿髙島屋4階にミュー
ジアムスタイルのティーサロン
「サロン・ド・テ・ミュゼ イマダ
ミナコ」をオープン。2011年、農
事功労章シュバリエを受章。

日時：2012年3月1日(木 )    11:30a.m. ～ 2:30p.m.  
料金 ： ￥15,000 （税金・サービス料込み）
場所 ： 5階 フランス料理「ラ・べ」
 

5階 フランス料理「ラ・ベ」
オンライン予約

MARCH  2012

今田美奈子先生のお話
「幸福の扉を開く食卓」と
「ラ・ベ」シェフ クリストフ・ジベールによる
一日限りの優雅なランチ


